Coutume GEP

nos boissons chaudes

Nous souccons tous nos cafés 100% Acabica et
Les toccéfions dans nos ateliecs a deux pas de Paris.

avec notre café pure origine du moment :

espresso 250€
café noir 3.50€
café filtre 3.50€

avec 2 profils de café pure ocrigine au choix :
double espresso

café filtre manuel 3.50€
bE
café au Lait frais entier ou Lait d’avoine :
cortado 3.50€
cappuccino L50€
Latte L50€
flat white 5€
extra grand / shot 1€
chai latte L.50 €
chocolat chaud 5€
thés et infusions bio (tasse ou théiece) 3€e/bE

Pour prolonger L’expérience chez vous, café
fraichement toccéfié et moulu a La demande disponible
en sachet de 250 g.

Demandez conseil a votre barista !

coutumecafe.com

CNSATION /T




nos boissons froides

Latte / cappuccino glacé
café noir glacé
chocolat glacé

chai latte glacé

jus patrick font 25 cl

sodas bio 33 cl

Les eaux

ocean52 plate 33 cl
ocean52 pétillante 33 cl

5.50€
3.50€
5.50€
5€

5.50€

5€

1.50€
1.70€



notre cuisine de saison

nous adoptons une démacche écocesponsable dans La
sélection et La proposition de tous nos produits

les salades
salade de blé aux herbes, aubergines réties au sirop d’érableet 13 €
harissa, cceme de feta a La menthe, grenade et amandes grillées

salade de riz rouge a l'aneth, pomme verte, fenouil, houmous de 13 €
betterave, pickles de carotte, orange et graines de courge

sélection de patisseries :

cake classique (banana bread, cacrot cake, Lemon cake) 3.50 €
cake du moment LE
cookie chocolat noisette 3.50 €
cookie du moment L€
financier LE
barre chocolatée LE
cheesecake be

verrine gourmande
g bE

l'origine des viandes et poissons ainsi Que la liste des allergénes
sont disponibles sur demande.



